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DESCRIPTORES AROMÁTICOS 

FRUTALES FRUTALES FLORALES HERBÁCEOS - ESPECIADOS - TOSTADOS 

CIRUELA MEMBRILLOS VIOLETAS HINOJO VAINILLA 

MORA MANZANA VERDE JAZMÍN TOMILLO COCO 

FRAMBUESAS BANANA ROSA MOSQUETA ACEITUNA NEGRA CHOCOLATE 

GROSELLAS DURAZNO BLANCO ACACIAS PIMIENTO CARAMELO 

CASSIS DURAZNO AMARILLO FLORES BLANCAS PASTO FRESCO CAFÉ TORRADO 

UVA DAMASCOS PIMIENTA TABACO 

UVA MOSCATEL ANANÁ MENTA CUERO 

PASAS DE UVA MARACUYÁ EUCALIPTO AHUMADO 

FRUTOS SECOS KIWI REGALIZ ALQUITRÁN 

HIGOS SECOS MANGO ANÍS PÓLVORA 

MELÓN LAUREL GRAFITO 

LIMÓN  CLAVO DE OLOR RESINA 
GOMA DE 
MAZCAR POMELO ROSADO RUDA PINO 

CASCÁRA DE NARANJA ORÉGANO 

ALMIZQUE 

TÉ 

CANELA 

TILO 


