
MUESTRA: FECHA:

SENSACIONES VISUALES 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9

COLOR BLANCO VERDE

AMARILLO

MARRON

ROSADO ROSA

CEREZA

PIEL DE CEBOLLA

TINTO ROJO

VIOLETA

AZUL

MARRON

INTENSIDAD GLOBAL DEL COLOR

BRILLO

SENSACIONES OLFATIVAS 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9

IDENTIFICACION FLORAL

FRUTAL

ESPECIADO

OTROS

AZUFRADO

QUIMICO

VEGETAL

MADERA

INTENSIDAD GLOBAL AROMATICA

SENSACIONES GUSTATIVAS 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9

VOLUMEN

ACIDEZ

ASTRINGENCIA

AMARGOR

PSEUDOCALOR (ALCOHOL)

SENSACIONES RETROGUSTATIVAS 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9

IDENTIFICACION FLORAL

FRUTAL

ESPECIADO

OTROS

AZUFRADO

QUIMICO

VEGETAL

MADERA

SENSACIONES DE CONJUNTO 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9

PERSISTENCIA DEL GUSTO

EQUILIBRIO

PROF. ENOLOGO EDUARDO OLIVERA SCOTTI.-


